
N O S  F O R M U L E S  D U  M I D I

P L A T  D U  J O U R  1 0 , 5 0  €

U N I Q U E M E N T  L E S  M I D I S  E N  S E M A I N E ,  H O R S  J O U R S  F É R I É S

E N T R É E  O U  D E S S E R T  D U  J O U R 4 , 5 0  €  

F O R M U L E  P L A T + C A F É 1 2  €

F O R M U L E  E N T R É E - P L A T  
                     O U
              P L A T - D E S S E R T

1 5  €

F O R M U L E C O M P L È T E  1 9  €

L E S  S U G G E S T I O N S

E L L E S  S O N T  P R É S E N T É E S  S U R  A R D O I S E



L E S  E N T R É E S

P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E S  B O E U F  E T  C O C H O N  

S U P P L É M E N T  3  F R O M A G E S

assortiment de charcuteries traditionnelles de cochon et de charcuteries de boeuf

P E T I T E  ( 1  À  2  P E R S )

G R A N D E  ( 3  À  4  P E R S ) 1 8  €

L ’ O S  À  M O Ë L L E  G R A T I N É
servi sur son pain grillé  et fleur de sel, un peu de temps nécessaire à la préparation

1 2  €

L E  C A M E M B E R T  R Ô T I  ( 1 5 0 G )
et son pain grillé frotté à l’ail et confit d’oignons

1 3  €

S A L A D E  C A E S A R
salade, poulet, pignons de pin, parmesan, tomates séchées,
croûtons, oignons frits, sauce Caesar 

9 , 5 0  €

6  €

 

1 4  €



L E S  P L A T S  

L ’ E N T R E C Ô T E  3 0 0 G 2 6  €
et son beurre maître d’hôtel (beurre, citron, sel ,poivre, persil) 

L E  P A V É  N A C R É  2 0 0 G  2 6  €
maison Polmard, Saint-mihiel

L E  T A R T A R E  A U  C O U T E A U  2 0 0 G
maison Polmard, by l’étal

2 2 , 5 0  €

H A C H É  N A C R É  À  C H E V A L  1 5 0 G
steack haché maison Polmard et son oeuf  au plat 

1 8  €

L E  F I L E T  D E  B O E U F  2 2 0 G 2 8  €

L ’ O N G L E T  D E  B O E U F  2 0 0 G 1 8  €

R I S  D E  V E A U  ( 1 5 0 G )  E T  S O N  J U S  C O R S É 2 8  €

R I B ’ S  D E  P O R C  C A R A M É L I S É 1 6 , 5 0  €

A N D O U I L L E T T E  5 A ,  S A U C E  M O U T A R D E 1 7  €

S A L A D E  C A E S A R  1 6  €
salade, poulet, pignons de pin, parmesan, tomates
séchées, croûtons, oignons frits, sauce Caesar 

L A  V I A N D E  M A T U R É E

S É L E C T I O N N É E  P A R  N O S  S O I N S ,  U N  P A S S A G E
D A N S  N O T R E  C A V E  D E  M A T U R A T I O N  P O U R  U N
M I N I M U M  D E  6  S E M A I N E S .
À  P A R T A G E R  À  P A R T I R  D E  4 0 0 G
P R O D U I T  P O U V A N T  Ê T R E  E N  R U P T U R E
T E M P O R A I R E  ( E N  C O U R S  D E  M A T U R A T I O N )

C Ô T E S  E T  E N T R E C Ô T E S
                 A R D O I S E  À  L A  D E M A N D E  
D I F F É R E N T E S  P I È C E S  D I S P O N I B L E S  P A R  P O I D S  

1 2 €  L E S  1 0 0 G  



L E S  S A U C E S  E T
A C C O M P A G N E M E N T S  

S A U C E S  A U  C H O I X  :  
B É A R N A I S E - B A R B E C U E - M U N S T E R - J U S  C O R S É
 1 , 5 0  €S A U C E  S U P P L .

A C C O M P A G N E M E N T  A U  C H O I X  :  
P O M M E  D E  T E R R E  S A U T É E S  O U  G R A T I N  D A U P H I N O I S
A V E C  S A  S A L A D E  

2 , 5 0 €A C C O M P . S U P P L .

F I L E T  D E  P O U L E T  À  L A  C R È M E  8 , 5 0  €
S T E A C H  H A C H É  8 , 5 0  €

L E S  E N F A N T S  ( - 1 2  A N S )

L E  B U R G E R 1 0 , 5 0  €
pain, S.Haché, ketshup, cheddar  

pain, S.Haché, sauce miel, chèvre, cheddar, salade
L E  S E G U I N 1 9  €

L E S  B U R G E R S  

L E  C L A S S I C
pain, S.Haché, sauce tartare, salade, cheddar, tomate séchée 

1 8  €

L ’ É F F I L O C H É
pain, effiloché de boeuf, sauce BBQ, salade, oignons frits, cheddar  

1 7 , 5 0  €

D E S S E R T : 2  B O U L E S  D E  G L A C EB O I S S O N : S I R O P  À  L ’ E A U

même accompagnement que les autres plats



F R O M A G E S   
E T  

 D E S S E R T S  

L E  B R I E  D E  M E A U X 5  €pour une petite envie de fromage

T R I O  D E  F R O M A G E S 9 , 5 0  €

C R È M E  B R Û L É E  A U  S A F R A N
safran cultivé en Meuse (safran de la vallée de la meuse)

8 , 5 0  €

F O N D A N T  À  L A  F È V E  D E  T O N K A
8 min de cuisson sont nécessaires

8  €

M A D E L E I N E  D E  C O M M E R C Y  F A Ç O N  B A B A
madeleine imbibée de son sirop à la mirabelle et chantilly

8  €

L E  C H O U  D E  V E R D U N
chou craquelin, crème pralinée et eclats de dragées de Verdun

9  €

C O U P E  A L C O O L I S É E  ( C O L O N E L - I C E B E R G ) 1 0  €

8 , 5 0  €

1 / 2 / 3  B O U L E S 2 / 4 / 6  €

L E  G O U R M A N D 5 réductions sucrées

C A F É / T H É / T I S A N E

D A M E  B L A N C H E ,  C H O C O L A T  O U  C A F É
L I É G E O I S

8  €

T O U S  N O S  P R I X  S O N T  T T C  E T  S E R V I C E  C O M P R I S

T O U T E S  N O S  V I A N D E S  S O N T  F R A N Ç A I S E S ,  S A U F
E X C E P T I O N S  S T I P U L É E S  D A N S  L E S  S U G G E S T I O N S


